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Ment midi du mois de

03/06

10/06

17/06

24/06

Lundi
¢ Melon
¢ Gratin de crozets aux courgettes, chévre et ...
¢ Yaourt ferme des peupliers

¢ Pain blanc

¢ Melon

¢ Boeuf bourguignon

¢ Petits pois et carottes
¢ Emmental

e Banane

¢ Pain blanc

14 5

o Betteraves vinaigrette

¢ Emincé de porc au bleu d'Auvergne
¢ Purée de vitelottes

e Fromage blanc aux myrtilles

OQO

¢ Pain blanc
9 14 6 5 10

Menu Bleu

e Pastéque

¢ Chipolatas

¢ Lentilles vertes a la creme
¢ Buche du pilat

¢ Nectarine

¢ Pain blanc

Mardi
o Carottes rapées vinaigrette
e Couscous végétarien
e Gouda
e Crépe au sucre

¢ Pain blanc

6 10 5

e Coleslaw
¢ Penne a la creme d'épinards et parmesan
e Yaourt aux fruits bio

¢ Pain blanc

¢ Melon Jaune

¢ Quiche aux fromages

* Salade iceberg

o Mimolette
elely

¢ Pomme bio

¢ Pain blanc

6 5 10 9 14

Menu jaune

e Céleri rapé mayonnaise végétale

Clafoutis brocolis au chévre

¢ Salade verte vinaigrette

Fromage blanc et m&m's

¢ Pain blanc

9 14 2 6 10 5

Jeudi
e Pasteque
¢ Emincé de porc au miel
¢ Poélée de légumes
¢ Flan a la vanille

e Pain BIO

6 14 2 10 5

¢ Salade verte mimolette pommes
¢ Colombo de porc

¢ Purée de patates douces

e Animation Glaces artisanales

e Pain BIO

e Concombre/Olive vinaigrette
¢ Poulet r6ti aux herbes

¢ Haricots verts persillés

¢ Entremet pistache

e Pain BIO

OQO

9 14 6 5

Menu vert

¢ Jus de pomme BIO
e Hamburger "maison”
e Frites

e Saint-paulin

¢ Glace

* Pain BIO

Vendredi
¢ Macédoine mayonnaise
¢ Blanquette de poisson
¢ Riz/ ratatouille
¢ Saint-paulin
o Kiwi
¢ Pain blanc

10 9 n 6 4 5

¢ Salade de perles, tomates et concombre vinai...
e Curry de colin au lait de coco
¢ Brocolis

e Petit suisse sucré

e Péche

¢ Pain blanc

5 6 14 1

e Tomates cerise sauce cocktail
¢ Filet de poisson a la nicoise

¢ Riz / ratatouille

¢ Fraises/chantilly

OQO

¢ Pain blanc

9 14 10 n 6

(4]

Menu rouge

¢ Tomates/mozzarella vinaigrette

¢ Filet de colin sauce créme échalote
o Poélée de légumes

e Banane

¢ Pain blanc

9 14 6 1 5



Labels
#:2 : Label Rouge
® sTG

- MSC

Y - Bleu Blanc Coeur
| :AOP

:HVE

: Produit de la ferme

: Circuit court
¥ - Volaille Francaise
:BIO

2o .
L : Local

T/ VPF

@ : Durable

ke :aocC

1 IGP

: Péche Durable

: Issu du commerce

équitable
i/ :VBF
2

—= . Fait maison

Origines Allergenes
Agneau et mouton : France 1 :Arachide
Autres spécialités charcutieres : 2 - Céleri
France
Autres viandes : France 3 :Fruits a coque
Beeuf et veau : France 4 - Crustacés
Charcuteries et assimilés : France

5 :Gluten
Dinde : France

6 :Lait
Jambons cuits : France
Jambons secs et crus : France 7 :Lupin
Patés et terrines : France 8 :Mollusques
Porc : France 9 : Moutarde
Poulet : France

10 : Oeuf

Rillettes : France

' o 11 :Poisson
Saucisses et assimilés : France

. 12 : Pe
Saucisson secs : France Sésame

13 :Soja

14 : Sulfites

Les labels, les origines et les allergenes sont susceptibles d'étre modifiés selon les arrivages.
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