
Betteraves/maïs Museau vinaigrette Gravlax de saumon/crème au curry sur 
mesclun

Salade d'endives aux lardons et noix Carottes râpées/emmental

Emincé de porc au cidre Poule au pot Filet de lotte à la bisque de homard Bavette grillé sauce à l'échalote Poisson blanc sauce citron

Purée de navet Semoule aux petits légumes Risotto à la butternut Tian de légumes Haricots verts persillés

Tomate cerise confite Riz pilaf

Fromages et salades Fromages et salades Brie truffé affiné et son mesclun de 
salades

Fromages et salades Fromages et salades

Douillon aux pommes Crème brulée Bûche de noël marrons et chocolat Salade de fruits frais Baba au rhum

Palet breton Bio Quatre quart 

Lundi 2 décembre - vendredi 6 décembre  - Déjeuner
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés


